
Les bouchons en liège naturel sont les plus 
bio, les plus premium et naturellement les 
plus commercialisés par M.A.SILVA. 

Le procédé de production de ces bouchons est 
soumis à différentes technologies, brevetées et 
primées, qui satisfont à l'engagement d'une qualité 
optimale et à une garantie de TCA non détectable. 
Non seulement les bouchons naturels sont une 
référence mondiale, mais ils sont aussi la meilleure 
option pour les vins les plus exigeants.

TOUT POUR L’ENVIRONNEMENT
Nos actions se traduisent par la qualité de nos bouchons de liège et les partenariats 
que nous établissons, des chiffres que nous présentons et nous contribuons à un 
monde de plus en plus vert.

EMPREINTE CARBONE NÉGATIVE
Etude réalisée par KPMG selon l'axe stratégique de développement durable du 
Groupe.

TECHNOLOGIES

DURABILITÉ

DYNAVOX®

Stérilisation et vaporisation
de la matière première

MASZONE®

Stérilisation et élimination
des micro-organismes

ONEBYONE®

Analyse individuelle des bouchons
en liège, entièrement automatisée

SARA ADVANCED®

Extraction des volatiles
et uniformité sensorielle

-267,7 g

Nous proposons des produits certifiés FSC® (FSC – C009204) sur demande.
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SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

FLUX DE PRODUCTION

APPLICATION
Les bouchons en liège naturel peuvent et doivent être utilisés dans tous les types 
de vins, indépendamment de la période de maturation et de la forme de la 
bouteille.

DIMENSIONS
Hauteur
Diamètre
Ovalisation

Nominale ± 0,7 mm
Nominale ± 0,5 mm
≤ 0,7 mm

PHYSIQUES
Humidité
Récupération dimensionnelle après compression

4% – 8% humidité
> 90%

FONCTIONNELLES
Force d'extraction
Capacité d'étanchéité
Capillarité 

15daN<Fe<40daN
Sans pertes a 1,5 bar
< 1 mm

STOCKAGE
Utilisation
Humidité
Température

Lieu

6 mois
40% – 70% RH 
15ºC – 20ºC | 59ºF – 68ºF 

Stocker les bouchons dans un endroit propre, bien 
ventilé, sans odeur et loin des produits chlorés.

LEVÉE
[ Levée des planches

de liège du chêne-liège ] 

STABILISATION
DANS LE CHANTIER

[ Stockage des planches
pendant 6 à 9 mois sur

un sol en ciment ] 

Matière Première

BOUILLAGE
DYNAVOX® SYSTEME

[ Stérilisation et désinfection
des planches de liège dans
un système sous pression

par vapeur ] 

CONTRÔLE TCA
PAR GC/MS

STABILISATION
APRÈS BOUILLAGE

[ Période de repos
après stérilisation ] 

PRÉ-SÉLECTION
DU LIÈGE

[ Premier tri des planches
pour la production ] 

CONTRÔLE TCA
PAR GC/MS

Naturally Better

Production

LA DÉCOUPE
Coupe des planches

en bandes

TUBAGE
Perforation des
bandes de liège

 

STÉRILISATION SYSTÈME
SARA ADVANCED®

Processus de vaporisation
et de stérilisation de
bouchons naturels

PRÈ-SÉCHAGE
Premier séchage

des bouchons

MISE AUX DIMENSIONS
Mise aux dimensions
précise des bouchons

CONTRÔLE TCA
PAR GC/MS

SÉLECTION ÉLECTRONIQUE
2D ET 3D

Première Tri électronique
pour déterminer les

classes visuelles

LAVAGE
SYSTÈME MASZONE®

Lavage et stérilisation

SÉCHAGE
Dernier séchage

des bouchons

SÉLECTION ÉLECTRONIQUE
2D E 3D

Deuxième tri électronique
pour déterminer

les classes visuelles

TRI MANUEL
Tri visuel des

bouchons selon leur
qualité

CONTRÔLE TCA
PAR GC/MS

Personnalisation et Conditionnement

IMPRESSION
Personnalisation des bouchons

TRAITEMENT DE SURFACE
Traitement pour faciliter le
bouchage / débouchage

CONTRÔLE TCA
PAR GC/MS

CONDITIONNEMENT
Selon les spécifications
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