
Los tapones de corcho NATURAL son los 
más biológicos, los de mayor calidad y 
naturalmente los más comercializados 
por M.A.SILVA. 

El proceso de producción de estos tapones 
está sujeto a diferentes tecnologías patentadas 
y galardonadas, con el compromiso de 
máxima calidad y garantía de TCA no 
detectable. Destacados como referencia 
mundial, son la mejor opción para los vinos 
más exigentes.

TODO POR EL MEDIOAMBIENTE
Nuestras acciones se demuestran por medio de la calidad de nuestros tapones, las 
alianzas que construimos, las cifras que presentamos y nuestra contribución a un 
mundo cada vez más verde.

HUELLA DE CARBONO NEGATIVA
Estudio realizado por KPMG según el eje estratégico de sostenibilidad del Grupo.

TECNOLOGÍAS

SOSTENIBILIDAD

-267,7 g

Tapones de Corcho NATURAL  
Ficha Técnica

Disponemos de productos certificados FSC® (FSC – C009204).

DYNAVOX®

Esterilización y vaporización 
de la materia prima

MASZONE®

Esterilización y eliminación 
de los microorganismos

ONEBYONE®

Análisis automatizado de los 
tapones de corcho uno por uno

SARA ADVANCED®

Extracción de los compuestos volátiles 
y la homogeneización sensorial



Tapones de Corcho NATURAL  
Ficha Técnica

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

FLUJO DE PRODUCCIÓN

Naturally Better

DESCORCHE
[ Descorche del 

alcornoque ]

ESTABILIZACIÓN 
DEL CORCHO

[ Almacenamiento 
de las planchas de 

corcho entre 6-9 meses 
en suelo de cemento ]

Materia Prima

COCCIÓN 
SISTEMA DYNAVOX®

[ Esterilización y desinfección
a través de sistema de
presión vaporizado ] 

CONTROL DE TCA 
POR GC/MS

ESTABILIZACIÓN 
DESPUÉS DE LA COCCIÓN

[ Periodo de estabilización 
después de la vaporización ]

PRESELECCIÓN 
DE CORCHO

[ Primera 
clasificación 

de las planchas 
para producción ]

CONTROL DE TCA 
POR GC/MS

Producción

CORTE
Corte de las 

planchas en tiras

PERFORADO
Perforado
de las tiras 

ESTERILIZACIÓN
SISTEMA SARA ADVANCED®

Proceso de vaporización y 
esterilización de los tapones 

NATURALES

PRE-SECADO
Primer nível
de definición
de humedad 

RECTIFICACIÓN
 DE LAS DIMENSIONES 

Rectificación precisa
de las dimensiones

CONTROL DE 
TCA POR GC/MS

SELECCIÓN ELECTRÓNICA 
2D Y 3D

Primera clasificación 
electrónica para determinar

 clases visuales

LAVADO
SISTEMA MASZONE®

Lavado y esterilización

SECADO
Definición del nivel 
final de humedad

SELECCIÓN ELECTRÓNICA
2D Y 3D

Segunda clasificación 
electrónica para determinar 

clases visuales

SELECCIÓN MANUAL
Selección final de las 

calidades visuales

CONTROL DE 
TCA POR GC/MS

Personalización y Embalaje

GRABADO
Marcaje personalizado 

de los tapones de corcho.

TRATAMIENTO FINAL
Facilitador de embotellado

CONTROL DE TCA 
POR GC/MS

EMBALAJE
De acuerdo con las 

especificaciones

APLICACIÓN
Los tapones de corcho natural pueden y deben utilizarse en todo tipo de vinos, 
independientemente del periodo de envejecimiento y formato de la botella.

DIMENSIONES
Largura
Diámetro
Ovalización 

Nominal ± 0,7 mm
Nominal ± 0,5 mm
≤ 0,7 mm

FÍSICAS
Humedad
Recuperación Dimensional

4% – 8% 
> 90%

FUNCIONALES
Fuerzas de Extracción
Capacidad de sellado
Capilaridad

15daN<Fe<40daN
sin fugas a 1.5 bar
< 1 mm

ALMACENAMIENTO
Utilizar antes de
Humedad
Temperatura

Ubicación

6 meses
40% – 70% RH 
15ºC – 20ºC | 59ºF – 68ºF 

Almacenar los tapones en un lugar limpio, bien 
ventilado, sin olores y alejados de productos con 
cloro.


